PHILIP & ILSE-SLAGERIJ & TRAITEUR

Zomerfolder 2025

Koude aperitiefhapjes vanaf 4 stuks

- Mini carpaccio rund

- Mini vitello tonato

- Gravlax zalm, rode biet & granny smith

- Bordje groene asperges en gerookte zalm
- Zeevruchtencocktail grijze garnalen

Warme aperitiefhapjes vanaf 4 stuks

- Scampi curry appelcrunch

- Ovenschaaltje risotto pladijs
- Doos;j e bruchetta 4st

- Doosje mini pizza 6st

- Doosje garnaalbollekes

- Doosje kaasbollekes

- Doosje visreepjes+ tartare

Borrelplank 43 6 p
(rilette, koekjes, kaasblokjes, italiaanse ham, spaanse salami,
heksenkaas, kerstomaatjes)

Tapas de luxe 8 a 10p
(zongedroogde tomaatjes,olijven,gamba’s, manchego,saltufo,
ansjovis, ensalada, italiaanse ham, coppa, paanse salami, dipkoekjes)

Koude voorgerechten

- Carpaccio van rund
- Vitello tonato, rucola, tonijnsaus
- Gravlax rode biet, granny, kaascreme

Warme voorgerechten

- Scampi in kreeftensaus
- Lenghaasje, risotto, shitake, witte wijnsaus
- Asperges, zalm & pladijs

Warme hoofdgerechten

- Ardens kalkoen/champignonsaus
- Varkenshaasje/ home made sausje
- Kalfsgebraad/portosaus

- Chateau briand/pepersaus

- Bretoense kip in zuiders sausje

- Hoevekip/champagnesausje

Bijgerechten

Assortiment koude groenten volgens seizoen
Assortiment warme groenten volgens seizoen
Aardappelen in vinaigrette

Krieltjes rozemarijn

Gratin aardappelen

Kroketjes

€3/st
€3/st
€3/st
€3/st
€3/st

€2.5/st
€3/st
€6/doosje
€7/doosje
€8/doosje
€7/doosje
€9/doosje

€30/plank

€55/plank

€11/p
€12/p
€12/p

€17.45/kg
€16.9/kg
€32/kg
€29/kg
€17/kg
€17/kg

€3.5/p
€5/p
€2/p
€2/p
€2.5/p
€0.3/st




Classics

- Fondue

- Kinderfondue

- Gourmet

- Kindergourmet

- Tepann yaki vis & vlees +3 warme sausjes

Koude buffetten

Koud vleesbuffet met tomaat garnaal
Koude vlees en visbuffet

Koud visbuffet

Belegde Broodjes

Klassiek beleg zonder groentjes (6st)
Luxe beleg zonder groentjes (6st)
Sla, tomaat en ei tussen de broodjes

Nieuw : ¢ to share”

In dit concept maakt u uw keuze uit verschillende gerechten dit zijn kleinere en
middelgrote gerechten, ieder gerecht is minimum voor 4 personen.

Het idee is : alles komt op tafel, iedereen neemt wat ze willen en

het draait om gezellig samen genieten

- Scampi’ s in zuiders sausje (warm)

- Balletjes florentine& verse spinazie (warm)
- Vitello tonato,rucola & tonijnsaus

- Carpaccio rund,parmesan

- Buratta tomaat basilicum

- Tagliata di manzo

- Tatiki van zalm

- Steak tartare, aardappelchips

- Tartare van zalm &fijne kruiden

- César salade

- Broodjesmix (foccacia, kruidenbrood, stokbrood)

Enkele dessertjes

« Tiramisu, speculoos en framboos

« Panna cotta, rode vrucht & vanille ijs
« Citroentaartje met krokante bodem

In de zomer is er natuurlijk altijd mogelijkheid tot bbq,
maar daarvoor komt u best naar de winkel! Smakelijk!

PHILIP & ILSE-SLAGERIJ & TRAITEUR

KATTESTRAAT 183 « 8520 KUURNE » 056 71 11 37
info@slagerijcannaertkuurne.be

BESTELLINGEN PLAATSEN = ENKEL TELEFONISCH OF IN DE WINKEL, NIET VIA MAIL
MINIMUM 4 DAGEN VOORAF AUB!

Dagelijks open van maandag tot vrijdag: 7u30 - 12u30 en van 14u00 - 18u30
Op zaterdag: 7u30 - 12u30 en van 14u00 - 18u00, Op zondag: 9u00 - 12u00
Wekelijkse sluitingsdag: woensdag

OPGELET: WANNEER MATERIAAL VAN ONS GEBRUIKT WORDT, REKENEN WIJ EEN WAARBORG AAN, DIT MOET STEEDS IN CASH VOORZIEN WORDEN !




