
VERLOFDAGEN:
Donderdag 6 mei (Hemelvaart) 

Zondag 21 juli (Nationale Feestdag) 

ZOMERVERLOF:
De slagerij is gesloten van dinsdag 13 augustus 

tot en met donderdag 5 september.
Wij zijn terug open op vanaf vrijdag 6 september.

Zomerfolder 2024

KATTESTRAAT 183  •  8520 KUURNE  •  056 71 11 37

• italiaanse pastrami,

• vitello tonato,

• spaanse en italiaanse

hammen met meloen,

• gravlax van zalm,

• carpaccio van kip,

• scampi in kruidenvinaigrette,

NIEUWZUIDERS BUFFET
MINIMUM 10 PERSONEN

Buffet koud & warm met o.a.

€ 32/p

• verse asperges in ham,

• patatas bravas,

• mozarella- tomaat met pesto,

• italiaanse pizza,

• verschillende soorten pasta’s,

• koude groentjes,

• italaans kruidenbrood

WENST U BIJ DE BUFFETTEN GEBRUIK TE MAKEN VAN 
BORDEN, BESTEK EN AFWAS

€ 2/p

Tijdens de zomer is er natuurlijk ook 
altijd bbq verkrijgbaar, formules hiervan

hebben wij niet want het assortiment 
is te uitgebreid ...  Wij kunnen altijd een

voorstel op maat uitwerken.

Topper tijdens het bbq-seizoen:  
gemarineerde chateau briand,  

belgisch wit blauw, van eigen kweek!

BBQ

KATTESTRAAT 183  •  8520 KUURNE  •  056 71 11 37
info@slagerijcannaertkuurne.be

BESTELLINGEN PLAATSEN = MINIMUM 4 DAGEN VOORAF AUB !

Dagelijks open van maandag tot vrijdag: 
7u30 - 12u30 

14u00 - 18u30

Op zaterdag:
7u30 - 12u30

14u00 - 18u00 

Op zondag: 
9u00 - 12u00

Wekelijkse sluitingsdag:
woensdag

OPGELET: WANNEER MATERIAAL VAN ONS GEBRUIKT WORDT, REKENEN WIJ EEN 
WAARBORG AAN, DIT MOET STEEDS IN CASH VOORZIEN WORDEN !



KOUDE APERITIEFHAPJES (minimum per 6 stuks bestellen)          stukprijs

•  Mini carpaccio van rund     € 2,5
•  Mini vitello tonato      € 3
•  Mini garnalencocktail     € 3
•  Oosterse noedels met scampi    € 2,5

WARME APERITIEFHAPJES (minimum per 6 stuks bestellen)     stukprijs

•  Scampi curry met appel (oven 180°c, 7’) € 2,5
•  Ovenschaaltje risotto en pladijs (oven 180°c, 7’) € 3
•  Doosje mini pizza 6 stuks (oven 180°c, 7’) € 7
•  Doosjes garnaalbolleks 10 stuks (frituur 180°c, 5’) € 9,5
•  Doosje kaasbollekes 10 stuks (frituur 180°c, 5’) € 6
•  Doosje visreepjes met tartare 12 stuks (frituur 180°c, 5’)  € 10
•  Doosje bruchetta 4 stuks (oven 180°c, 7’) € 5,5

BORRELPLANKJE (4 à 6 personen) € 27/plankje

Rilette, koekjes, blokjes kaas en salami, italiaanse ham,  
pikante salami, mosterd, heksenkaas, kerstomaatjes 

TAPAS DE LUXE (8 à 10 personen)                                                 € 52/plank 

Zongedroogde tomaatjes, olijven, gamba’s, haringhapjes, 
saltufo, gerookte spaanse en italiaanse hammen, coppa,  
dipkoekjes ...

KOUDE VOORGERECHTEN                                                      prijs

•  Zeevruchtencocktail met grijze garnalen    € 11/p 
•  Vittello tonata, rucola, tonijnsaus     € 10/p 
•  Carpaccio van rund, rucola, parmesan   € 7/p
•  Gravlax, rode biet, appel, kaascrème   € 9/p

WARME VOORGERECHTEN                                                      prijs

•  Duo van zalm pladijs en garnalensausje    € 10/p 
•  Risotto, scampi, kreeftensausje     € 10/p 
•  Thaise kerriesoep met scampi    € 5/liter

HOOFDGERECHTEN                                                                     prijs

•  Licht gerookt varkenshaasje, home made sausje        € 16,50/kg 
•  Ardens kalkoen, champignonsaus         € 16,50/kg 
•  Ezelsgebraad, chefsaus           € 16,60/kg 
•  Kalfsgebraad, portosaus           € 29,80/kg 
•  Hoevekip, fine champagnesaus          € 19,80/kg 
•  Bretoense kip, zuiders sausje          € 16,50/kg

GROENTJES                                                                                     prijs

•  Assortiment koude groentjes     € 3,5/p 
•  Assortiment warme seizoensgroenten    € 5/p

BIJGERECHTEN                                                                             prijs

•  Verse kroketjes          € 0,3/stuk 
•  Gratin dauphinoises      € 2/p 
•  Verse frietjes            € 3,5/kg 
•  Aardappelen vinaigrette      € 2/p 
•  Krieltjes rozemarin       € 2/p 
•  Pastamix (3 soorten)     € 4/p

AAN TAFEL ...                                                                                prijs

•  Fondue        € 10/p 
•  Kinderfondue       € 7/p 
•  Gourmet       € 12/p 
•  Kindergourmet       € 7/p 
•  Tepann yaki vlees vis met aangepaste sausen  € 18/p

BUFFETTEN  (minimum 4 personen!)                                                   prijs

•  Koude vleesbuffet + tomaat garnaal    € 16/p 
•  Koud vlees en visbuffet      € 22/p 
•  Koud visbuffet       € 23/p

BROODJESBUFFET (minimum 30 personen!)   € 18/p

Buffetvorm met verschillende soorten charcuterie, kaas,  
gerookte zalm, rosbief, sla, tomaat, ei, augurken, ajuintjes,  
koude sausen, fruit, stokbroden en mini-pistoletjes

Er wordt standaard van iedere soort voorzien, wenst u van bepaalde soorten extra  
( vb. extra gerookte zalm ) dan kan dit mits bijbetaling ...

BELEGDE MINI BROODJES (6 stuks pp)                                  prijs

•  Klassiek beleg (kaas, hesp, préparé, krab, 2 salades)  € 8,5/p 
•  Luxe beleg (brie, ger. ham, ger. zalm, préparé, garnaalsalade, krab) € 10,5/p 
•  Sla, tomaat en ei tussen de broodjes   € 1,5/p

DESSERTS  (minimum 4 personen!)                                                     prijs

•  Soepje van witte chocolade     € 6/p 
•  Tiramisu met speculoos en framboos    € 5/p 
•  Panna cotta, rode vruchten en vanille ijs    € 5/p 
•  Ananas / caramel / koko’s     € 6/p

BESTELLINGEN PLAATSEN = MINIMUM 4 DAGEN VOORAF

WENST U BIJ DE BUFFETTEN GEBRUIK TE MAKEN VAN  
BORDEN, BESTEK EN AFWAS

€ 2/p

OPGELET: WANNEER MATERIAAL VAN ONS GEBRUIKT WORDT, REKENEN WIJ EEN WAARBORG 
AAN, DIT MOET STEEDS IN CASH VOORZIEN WORDEN !


